X3 £\ LIVRALSON
NOS PARTENAIRES DE SERVICE DE LIVRAISON

LES COURSIERS MONTPELLIERAINS
UBER EATS // JUST EAT // DELIVEROO

E les e Senly

e bakitori Benty

> 1 paire de brochettes de poulet
+ 1riz + 1 Miso + 1 yokan

menu E4 /4’ Bentry

> 1 paire de crevenes panees g
+ 1riz + 1 Miso + 1 yokan

e /e.e /ﬂW/ﬁ(’

Barquette sashimi
po:sson (sans le riz)

ou 8 sushis
13,00¢

Grand plateau mixte
36 sushis + 1 sashimi

3 53,00¢
—

\\ PLateau 32 sushis

6 sushis + 1 sashimi

E-BOUTIQUE & A EMPORTER

e-boutique : Commander directement vos sushis sur notre site internet !
10% DE REMISE SUR LA PREMIERE COMMANDE !

www.le-sushi-bar.com

SUSHIBar

mentt Sudhy Bent

> 1 barquette Sushi
+ 1 Miso + 1 yokan

ekt Sashims Bent

> 1 barquette Sashimi %
+ 1 riz + 1 yokan

Plateau AW AL)

Vo €
:

alade + sushy + dessert
« 1 salade d'algues wakame «
* 2 nigiri crevette « 2 nigiri dorade * 2 nigiri saumon
= 6 maki saumon/avocat « 1 daifuku «

Grand plateau 45 sushis

Barquette dégustation

AR

- Uramaki -

- Futomaki -

- Sashimi - - Hosomaki -

ik

SUS

SPECIALITES JAPONAISES
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> 6 maki saumon/avocat + 4 nigiri saumon  japon?
ou > 6 maki thon/avocat + 4 nigiri thon [ 16,50¢
/p/méw: Nihino-Shima
> 6 maki saumon + 6 saumon/avocat
+ 6 maki saumon/cheese m

//ﬂfeﬂh Thoku-Shima

Feuille de soja

?’ﬂé Bod

(selon les poissons du jour)

> 6 nigiri saumon + 6 maki avocat
+ 6 maki saumon

SUS

ar/

SPECIALITES JAPONAISES www.le-sushi-bar.com

NOUS INFORMONS NOTRE AIMABLE CLIENTELE QUE LE SUSHI BAR N'ACCEPTE PLUS LES CHEQUES.
MODES DE REGLEMENTS ACCEPTES : ESPECES - TICKET RESTAURANT - CHEQUE DEJEUNER - CHEQUE DE TABLE - CHEQUE RESTAURANT - CHEQUE VACANCES - CB - AMEX

"Quartier des Beaux-Arts" 04 99 77 06 06 * "Halles du Lez" 06 03 92 57 03 ¢
e-boutique : Commander directement vos sushis sur nofre site internet! > 10% DE REMISE SUR LA PREMIERE COMMANDE !

Pour voire santé, évitez de grignoter enfre les repas - www.manger-bouger.fr - L'abus d"alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération - Prix TTC - Document et photographies
non contractuels - Sous réserve d’erreurs fypographiques - Réalisé par AYUTA - Ne pas jeter sur la voie publique




lee Sudhic 4 th Corte

Té 9 A/g}?'m%/

(quenelle de riz avec une lamelle de poisson
ou d'omelefte posée dessus)

Nigiri saumon « sake »
Nigiri poulpe « tako »
Nigiri seiche « jka »
Nigiri crevefte « ebi »
Nigiri espadon « mekajiki »
Nigiri omelette « tamago »
Nigiri anguille « unagi »
Nigiri thon Albacore

Nigiri thon rouge (en saison) « maguro »
Nigiri crevette crue « amaebi »
Nigiri maquereau « saba »
Nigiri daurade « fai »
Nigiri clams « hokkigai »
Nigiri St Jacques « hotategai »

éé E}ﬂﬂ/«{/ (en forme de cornet)

ou Assorfiment de poissons crus
( Saumon / thon / dorade... )

o) chinds

> PETIT Chirashi
> GRAND Chirashi

Au choix : saumon // thon // ou assortiment

= foo Rapmens 4 lh Cvto

>SHOYU Ramen sauce soja [ 14,90 ]

Bouillon maison @ base de porc ef de poulet, fines nouilles de blé ondulées
garnit de Chashd (1 fine franche de porc), narufo, ceuf mollet (mariné a la
sauce soja), nori (feuille d'algue séchee).

>MISO Ramen péte de miso oD

Bouillon maison @ base de porc et de poulet, fines nouilles de blé ondulées
garnit de Chashil (7 fine tranche de porc), naruto, ceuf mollet (mariné a la
sauce soja), nori (feuille d'algue séchée).

>SHIO Ramen fieur de sel " 14,90° )

Bouillon maison @ base de porc et de poulet, fines nouilles de blé ondulées garnit
de Chdshd (7 fine franche de porc), naruto, ceuf mollet (mariné d la sauce soja),
nori (feuille d’algue séchée).

~Ramen VEGETAQIEN d la demande

Au choix :Thon, thon épicé, saumon ou crabe

?JQ) SNK/M'(poisson cru sans riz)

La Fleur : assortiment d'un poisson au choix

{@% %fﬂhﬁlﬂé/ (petit rouleau)

22
ﬂﬂ f\ (o entrézs & saladks

Tartare de saumon
Tartare de thon

Edamame (féves de soja)
Racines de lotus

Salade de choux

Salade poulpe et gingembre
Salade d’algues wakame
Salade de calamar

Salade Hijiki

d.%?é %% i%ﬂb Xe.rip/ﬂz‘i" ok

6,00¢
7.20¢

3,60¢
4,80¢

3.60¢
8.40°
6,00¢
7,20¢
7.20%

Assortiment de poissons crus éparpillés sur le riz assaisonné

Maki thon « Maguro » lesé 6,00°
Maki saumon « sake » les6 6,00°
Maki concombre « kappa » lesé6 4.80°
Maki avocat « avogado » lesé 6,00°
Maki courge marinée « campio » lesé 4.80°
les 2 6,00° ; ; 5
Maki prune salée «ume » lesé 4.80
les 2 6,008 Maki - %

- aki navet mariné « takuan » lesé 480
les 2 6.00 Maki gingembre mariné « benishoga » lesé 4.80°
les 2 5,00¢
les 2 5,00¢
les 2 4 80¢ I} :
les2 9,60 ll/s‘. e FZ!!%M%/ (gros rouleau) B
les 2 7.20¢
les 2 8.40° Futomaki saumon et takuan les2 6,00°
les 2 8,40° Futomaki thon et takuan les2 7.20°
les 2 6.00¢ Futomaki classique les2 720°
les 2 7 20¢ (kampyo, omelette, concombre, surimi...)
les 2 7,20¢

’ ¥} VE
€ |
les2 840 ’ﬁ it 42”,@ ~ B
(quenelle de riz enveloppée d'algues)
Gunkan ceufs de saumon « ikura » les 2 9.60%
Gunkan oursins « uni » les 2 9.60%
Gunkan seiches /tobikko les 2 7,20¢
8.40° Gunkan thons épicés les 2 7,20¢
Gunkan dorade e ceuf de Capelan les 2 7,20%
E >
9 s0¢ % ;5-\ %/A}ﬂﬂlé' (rouleau inverse) B
9 60¢ Crazy Salmon les2 7.20°
; (saumon épicé, ceufs de saumon, avocat..., les 8 25,00
sauce anguille caramélisé, surmonté d‘une lamelle de saumon)
Californiens les2 7,20¢
E (crabe, avocat, concombre...) les 8 25,00
Rainbow mangue / saumon / avocat les2 6,00
les 8 23,00¢
€
L/ Maki saumon / avocat les6 7,20¢
21,00¢ Maki thon / avocat lesé 7,20°
Maki crevettes pannées lesé 7.20°
Maki crevettes / avocat lesé 7,20°

Les Ramens : mets Japonais consfitué de nouilles, d'un bouillon souvent assaisonné au
miso ou d la sauce soja, ef peuvent éfre accompagnées, selon la recelte, de légumes, de
viande, el d'autres aliments additionnels.

é‘ﬂh}ﬂﬁfg vt Fanpude Roamen

Fomunle [ = an s
ou Legume
1 RAMEN A 14 cagre + 1 KIRIN (3301 L St aitte

+ GYOZA Poulet ou légume (4 piéces)

Formule 2. =

1 RAMEN 4 1A carte + 1 KIRIN (331 \

+ GYOZA crevette (4 pizces) Ramen

au choix @ la carte

Supplément garniture > Chashi (1 fine tranche de porc) : 3,00¢
> Nouilles : 5,00° > Oeuf mollet (mariné a la sauce soja) ou naruto : 1,00¢

%‘%.k ry % les brissons

LES VINS : Blanc / Rouge / Rosé / Demandez-nous notre sélection !

LE SAKE JAPONAIS : LES SOFTS :
La fiole 18¢cl 12,006  Orangina //

Coca cola // Light... 33cl 3,60°
LES BIERES : Jus de fruits 25¢l| 5,50¢
Asahi, Kirin 33cl 5,00¢ Ramune 20cl 5,108

&S/%gg 075 Shfé / avec Le Chef Olivier Calmeé

SER POUR PLUS D'INFORMATIONS //

Eby fry (la paire de crevelfes panées) 7.20¢
Hotate fry (la paire de St Jacques panées) 9,60°
Gyozas (raviolis frifs) poulet / ou crevettes / ou végétarien 6,00¢
Takoyaki (boulettes de poulpes) 6,00°
Yakitori poulet (la paire de brochetfes caramélisées) 6,00°
Yakitori canard (la paire de brocheftes caramélisées) 7.20¢
Porc caramélisé au saké 8 40¢
Poulet au gingembre 6,00¢
Chashtdon (fines franches de porc ef bol de riz) 9,60t
Tempura légumes 8,40¢
Tempura poissons 8,40¢
Tempura creveties 8.40¢
Bol de riz chaud nature 3,60°
Bol de riz vinaigré 3.60¢
Soupe de mizo (bouillon végétal, cubes de fofu, shitake et wakame) ~ 4,80°

ﬁ Q g?: 3— fes Deccerts /Zyphﬁ/k’

Cheese cake au thé vert

Goma pudding (créme de sésame noir et sirop de sucre noir)
Yokan (pdte de fruits japonaise thé vert, haricots rouges)
Dora Yaki (pancake fourré @ la confiture de haricots rouges)

8,40f
8.40°
8,40¢
8,40°

Dai fuku (pate de riz fourrée a la confifure de haricols rouges) 8,40°

Assortiment de petits Dai fuku

f}l = I'- les Decerts féaff/gﬁfgf

Croquant au chocolat
Salade de fruits frais

8,40°

4,50¢
5,50¢
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